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METODOLOGIA

El curso esta desarrollado en la plataforma teodrica y

practica orientado hacia el cumplimiento de objetivos.

> Realimentacion continua

» Actividades grupales, talleres y casos practicos

» Trabajo de campo
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METODO DE EVALUACION

CONOCIMIENTOS m PRODUCTO

e Examen tedrico * Trabajo practico ¢ Trabajo

e Participacion e Comportamiento practico
en clases en clase e Toma de

* Participacion en evidencias
clase escritas
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REGLAS DE JUEGO

PUNTUALIDAD

PRESENTACION PERSONAL

PROHIBIDO HABLAR O CHATEAR POR CELULAR

EVALUACION ESCRITA O QUIZ
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EL PORQUE DE LOS COSTOS?

La globalizacion y la competitividad de los mercados
demandan personas con amplios conocimientos de proceso
estratégico mediante el cual, se obtenga, procese y analice
informacidn relacionada con el medio gastronomico; que
les permitan planear estrategias exitosas en la gestiOn

empresarial como es la evaluacion de los costos.
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Costos y presupuestos en |la
preparacion de alimentos

Unidad de aprendizaje: Compilacidn, presentacion y
analisis de los datos, presupuesto y control por areas

« Técnicas y herramientas de recoleccion de datos
« Tratamiento y andlisis de la informacion
« Elaboracion de tablas y graficos de la informacion

 Definicion, funcion y clasificacion de los presupuestos
« Formulacion y puesta en practica de estrategias

« Elaboracion de presupuestos

* Presupuesto de costos de produccion
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Costos y presupuestos en |la
preparacion de alimentos

Unidad de aprendizaje: Determinacion de costos en la cocina,
asistencia en el establecimiento de precios y politicas de
ventas, elaboracion de informes para la toma de decisiones.

« Definicion y clasificacion de los costos

« Costeo de materiales, mano de obra y costos indirectos de
servicios (fabricacion)

« Costos estandar

« Costeo de eventos especiales

* Fijacion de precios de productos

* Fijacion de precios para montaje de buffet

* Fijacion de precios para menus ejecutivos

« Determinacion de politicas de ventas
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Compilacién, presentaciony
analisis de los datos

« Tecnicas y herramientas de recoleccion de
datos

« Tratamiento y analisis de la informacion
« Elaboracion de tablas y graficos de la
iInformacion
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TECNICAS DE RECOLECCION DE &
INFORMACION

* En un proceso investigativo se puede generar
gran cantidad de informacion.

 Un plan bien preparado
* Manejo de los datos.
* Analisis cuidadoso
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TECNICAS DE RECOLECCION DE [&
INFORMACION

INFORMACION PRIMARIA:

 Es aquella en la cual el investigador obtiene
mediante el contacto directo con el objeto
directo. Esta informacién es construida por el
investigador.

ACADEMIA GOURMET INTERNACIONAL



TECNICAS DE RECOLECCION DE [g
INFORMACION

Las técnicas utilizadas por e
esta fuente son: e
. s Turquia 4.34
e Observacion —

Peru 4.24
* Por encuestas Inanda 221

Taillandia 4.19

* Entrevistas a los sujetos  [fwes |71

Zelanda

de eStUdlo Vietnam 4.16
Marruecos 4.12

* Por experimentacion. apén 4.1
Espafia 4.09
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TECNICAS DE RECOLECCION DE §&
INFORMACION

Las técnicas utilizadas por esta fuente
son:

e (QObservacion

* Es un método clasico de investigacion

cientifica;, ademas, es la manera & 4

basica por medio de la cual N
obtenemos informacion acerca del
mundo que nos rodea
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INFORMACION

Las técnicas utilizadas
por esta fuente son: T R T T

miércoles, 18 de mayo de 2011

P18 OCUPACION DE LA PERSONA? P13 NIVEL EDUCATIVODE LA PERSONA?

1 Jubilado 1 No tiene educacién
2 Estudiante 2 Primaria

3 Empleado 3 Bachillerato

4 Trabaja y estudia 4 Téenleo

5 Busca trabajo 5 Universitario

8 Profesional 6 Posgrado

7 Comerciante
8 Empresario
8 Otro. Cual 7

P20 CUANTAS PERSONAS INTEGRAN SU FAMILIA ? P21 SEXODE LA PERSONA?

1 Menor a § afios 1 Masculino

* Por encuestas e

5 Entre 26 y 36 aios
6 Mayor a 35 afios
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INFORMACION

Las técnicas utilizadas
por esta fuente son:

* Entrevistas a los
sujetos de estudio

* Por experimentacion
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